Koktel kuglice
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tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gmleveng mesa
130 gprezle

100 mikisele pavlake
100 mimineralne vode
ljgje

persun

2 ceSnjabelog luka

o
mleveni crni biber

Priprema

100 gmaslina bez koscica

1 kaSkameSavine zacina
po potrebiulje za przenje

U dublji sud stavimo 30 g prezlei prelivamo je mineralnom vodom. Kada upije vodu, dodamo prezlu u sud sa
mlevenim mesom. Persun i cednjeve belog luka sitno isecemo i dodamo ih u sud. Posolimo, pobiberimo i
dodamo meSavinu zacina. Dodamo jajei kiselu pavlaku, mesimo smesu rukom dok se ne gedini. Deo smese
rastanjimo najednoj ruci i na sredinu stavimo jednu maslinu. Oblikujemo kuglicu i uvaljamo je preostalom
prezlom. Naisti nacin pripremamo sve kuglice i przimo ih na zagrejanom ulju. Kada porumene sa svih strana
kugliceizvadimo iz tiganjai stavimo natanjir obloZen papirnom salvetom.
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