okoladna torta sa malinama (3)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gputera

1 SoljaSecera

2jgjeta

1/2 Solj ekakaa

1,25 Solj ebrasna

navrh kasicicesoli

1 kaSikapraska za pecivo
3-4 kasikemlijeka

2 kaSikesoka od malina
2 SoljesvjeZih ili odmrznutih malina
2 didatke pavlake

250 gcokolade

Priprema

Zagrijati rernu na 180 stepeni. U posudi pjenasto umutite omeksSali puter i Secer. Uz stalno mucenje dodajte
jedno po jedno jaje. U posebnoj posudi pomijesajte brasno, so, prasak za pecivo i kakao. Dodajte mlijeko i sok
od malinai promijesajte. Na kraju dodajte maline lagano promijesajte. Smjesu ulijte u kalup koji ste predhodno
namazali puterom ili stavili papir za pecenjei stavite da se pece.

Dok se kora pece stavite vrhnje da prokuha i dodajte cokoladu u njega da se otopi (ne smije vrit cokolada).
Pecen kolac ostavite malo da se ohladi i prelijte ga s vrucom cokoladom.



Savet

UZivajte u okoladnoj dastici.



