Havji torta

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Korex3:

5 belanaca

5 kaSikaSecera

70 g suvih smokava

70 gsuvog grozZza

70 g seckanih przenih lednika
2 kasikeprezla

Fil:

15zumanaca

10 kaSikaSecera
200 g putera

100 g bele cokolade
100 gcrne cokolade

~

Slag:

e 200 mldlatke pavlake

Priprema

Belanca umutiti u cvrst sneg. Dodati Secer i mutiti dok se Secer ne otopi. Dodati prezle, seckane smokve,
seckane przene lednike i suvo groze i kasikom lagano umutiti u belance. Izruciti u pleh sa papirom za pecenjei



peci 20 minuta na 180 stepeni.

Zumanca penasto umutiti saSecerom i kuvati na pari. Kad je gotov fil, dok je vruc, podeliti nadvadela. U jedan
deo dodati belu au drugi crnu cokoladu. MeSati dok se cokolada ne otopi. Kad se ohladi fil u svaki dodai po
100 g puterai umutiti.

Filovati: jednakora, fil sa crnom cokoladom, druga kora, fil sa belom cokoladom, treca kora pa odozgo S ag.

Savet



