Praskerolnice

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenog mesa

1 glavicacrnog luka
13argarepa

1 vezicapersuna

2krompira

ljgje

2 par cetahleba

1/2 dimleka

po ukususo

po ukusumleveni crni biber
po ukusu suvi biljni zahtev
1/2 kasSicicecrvene mlevene paprike
250 gpraske Sunke

250 gkackavalja

Priprema

Crni luk, Sargarepu, krompir i perSun sitno iseckajte, pa sve to gedinite sa mlevenim mesom, pa dodajte jgje.
Hleb potopite u mleko, dobro ga ocedite, izmrvite pai to dodajte u prethodnu smesu. Zacinite po ukusu, dodajte
crvenu mlevenu papriku.

Dobro gedinite rukamai ostavite pola sata da odstoji u friZideru.

Na sredinu svakog listica praske Sunke stavite kasiku pripremljenog fila pa Sunku urolgjte u rolnicu, tako sto



cete prvo preklopiti po malo Sunke sa svake strane, aonda je urolati.

Gotove rolnice regjte u uljem podmazan pleh i pecite na 200 stepeni 45 minuta.
Kada je peceno na svaku rolnicu stavite po parce kackavaljai vratite joS par minuta u rernu da se sir otopi.

Rolnice sluZite uz pire krompir i paradajz ili svezu zelenu sal atul.

Savet



