Dvobojna oblanda sa bananicama

f ¥ ;
tezina: lako
za: 35 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

4 listaoblande

600 mlvode

500 gSecera

250 gmargarina

200 gmlevenih oraha

250 gmlevenog keksa
100 gcokolade za kuvanje
1 kaSikakakaoa
8cokoladnih bananica

Priprema

Vodu staviti sa Secerom i margarinom da provri, skloniti sa vatre pa dodati orahe i keks, sediniti pa smesu
podeliti nadvadela U jedan deo dodati cokoladu i kakao pa meSati dok se cokolada ne otopi. Ostaviti filove da
se prohlade. Listove oblande uviti u vlaznu krpu da omekSaju. Jedan list oblande premazati svetlim filom.

Na njega staviti drugi list oblande, premazati ga tamnim filom i poreati bananice.

Zatim sve lagano uviti u rolat.



Savet

Koliinaje zadvarolata.



