Grasak sa svinjskom butkicom
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TNy

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1svinjska butkuca

600 ggraska

2 Sargarepe

1 glavicacrnog luka

po ukusu suvi biljni zacin
1 kaSicica bosiljka

malo bibera

100 miulja

2-3 kaSike brasna

2-3 kaSicicealeve paprike

Priprema

Luk i Sargarepu ocistiti i iseckati nakockice. Staviti u Serpu sa butkicom i graskom, naliti vodom i staviti da se
kuva

Dodati zacine, po ukusu suvi biljni zacin, malo biberai bosiljka.

Kada se butkica skuvaizvaditi je u tanjir, odvojiti samo meso i usitniti pavratiti u Serpu.



Zagrejati ulje u tiganj, uprziti bradno, dodati alevu papriku i uliti u graSak uz meSanje. Pustiti da krcka jos 10tak
minuta pa posl uziti.

Savet



