Trouglici sa plazmom i kesten pireom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gplazma keksa
250 gSecera

250 gkesten pirea

150 gcokolade

100 gmaslaca

2 kesicevanilin Secera
1 Soljicavode

100 gmleka

Priprema

Secer udpinuijte sa %oljicom vode, dodajte i vanilin Secer, sklonite sa vatre, umesajte cokoladu i nakraju kada se
prohladi umeSajte maslac i kesten pire. Mutite viljuskom dok masa ne postane ujednacena. Natacni prvo
poredjajte po tri plazme, koje prethodno kratko potopite u mlakom mleku. Odredite duzinu kolaca prema broju
plazme, premaZite filom, onda poredjajte po dve plazme, premazite ih filom i nakraju stavite po jednu plazmu.

Ceo kolac premazite filom i pospite mlevenim leSnikom, ili po vasoj zelji, moze i rendanom cokoladom.

Ostavite neko vreme da kolac omekne, onda secite trouglice i sladite se.

Savet



Moze da odei manje mleka, zavisi koliko utopite keks.



