Kolac sa jabukama, orasima i cokoladom

za: 6 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgjeta

2 Soljicefruktoze

2 Soljice ulja

1,5 Soljica mleka

1,5 Soljica vode

8 Soljicabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Jos:

e 4jabuke
e 1 Saka oraha

Priprema

Umutiti jgja sa fruktozom. Dodati mleko pomeSano savodom i uljem. Sjediniti pa dodati brasno sa praskom za
pecivom. Sjediniti, dodati saseckane orahei pola smese sipati u tepsiju podmazanu uljem i posutu brasnom.

Zapeci u zagrejanoj rerni na 200 C.



Kada se malo zapece izvaditi iz rerne i poreati narendane jabuke.

Preliti ostatkome smese...

Vratiti da se kolac ispece do kragja.

Proverite vrhom ostrog noza dalli je pecen. Ako se nelepi i noZ je cist kolac je gotov.

Rastopiti cokoladu sa 2-3 kaSike vode i preliti preko kolaca.

Ostaviti da se cokolada stegne paiseci nakocke i posluziti.

UZivajte uz kaficu :)

Savet



