Suva svinjska rebarca sa krompirom i salata sa crvenim kupusom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgkrompira

2 kg suvih svinjskih rebara

3 kasiciceljutog senfa

2 kasicice karija

1/3 kasicicekurkume

1 kaSicica soli

2 kasike suvog biljnog zacina
1/3 kasSicice bibera

po potrebiulja

1 Solja vode

Zasalatu:

1/2 glavicecrvenog kupusa
1 cenbelog luka

po ukusu so

po ukusu sirce

Priprema



Krompir oljustiti, oprati i iseci u ciniji. Dodati mu so, suvi biljni zacin, kari, kurkumu, biber i senf. Sve izme&ati
da se zacini gedinei zalepe za krompir.

Pekac sa poklopcem nauljiti i staviti krompir. Preko krompira staviti rebarcai sipati jednu Solju vode.

Poklopiti i staviti u zagrejanoj rerni na 200C oko 1h da se krcka. Povremeno protresite pekac.

Zasaatu, crvenu kupus sitno iseckati pa dodati beli luk, sitno iseckan ili izgnjecen. Dodati so i rumaizmesati da
kupus malo omekSa. Zatim dodati sircei izmeSati.

Savet

Podluziti peceni krompir sarebarcima uz salaticu . Prijatno :)



