Muckalica (2)

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsvinjskog mesa
50 gjuneceg mesa

100 gdlanine

1 caSicavinjaka

1 pakovanj ekineske meSavine
200 gernog luka
malomuskatnog orascic
po zelji soli
malomiroije

50 mlparadajz soka
mal oSecera

Dodatak:

e 400 gpirinca

Priprema

U Serpu staviti iseckan crni luk i dinstati 10 minuta, zatim dodati iseckano meso (svinjsko i junece) i dinstati 45
minuta uz dolivanje vode.



Zatim, dodati iseckanu slaninu i dinstati joS 15 minuta. Zaciniti, dodati miroiju, muskatnog orascica. Dodati
vinjak, i kinesku meSavinu nastaviti sa dinstanjem.

Kada je voda skoro isparila, dodati paradajz sok i malo Secerai dinstati do zeljene gustine. Zato vreme skuvati
pirinac.

Kada je pirinac gotov. Preliti ga sa muckalicom.

Savet

SluZiti uz cvekla salatu. Umesto pirina, moZete kombinovati krompir. Prijatno.



