Krem od bundeve & Pumpkin cream

C P

‘h
|

o

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsuve bundeve

6 kasSikesmeeg Secera
50 gseckanih oraha

4 kaSicicegustina

2 kasicicecimeta

1 kaSicicazelatina

Priprema

Bundevu iseci nakockice, pa u Serpu savodom, kuvati.
Kada bude mekana, pasirati rucnim pasirom, dodati Secer, meSati.

Izruciti malo tecnosti u ciniju pa pomesati sa gustinom, da se ne prave grudvice, vratiti u Serpu, kuvati, dodati i
Zelatin, meSati dok se ne dobije kompatan krem.

Orahe usitniti,dodati u kremu, promeSati, dodati i cimet.
Krem od bundeveizliti u odgovargjuci kalup i ostaviti da se ohladi, pau frizider do sluzenja.

ar ovog kremajei u privlacnim kornet-korpicama.
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