
Medeno srce (17)

Sastojci

Potrebno je:

2 šoljebrašna
1 šoljašecera
2 kašicice cimeta
1 kesicasode bikarbone
1 cašavode
4 kašikedžema
200 gcokolade
maloulja ili margarina

Priprema

U posudu sipati brašno, šecer, cimet i sodu bikarbonu. Promešati i dodati vodu i 4 velike prepune kašike džema. 
Sve se dobro izmeša i sipa u pleh. Pola sata na 200 stepeni peci. Testo se vruce premaze džemom i ostavi da se 
ohladi. okolada se izlomi, doda ulje ili margarin i istopi se. Premaze se preko i ostavi da se ohladi.

Savet

:D

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 30 min


