Slatke kiflice (8)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna (Tip 400 meko)
1 dimleka

1 dlvode

1dlulja

1 suvi kvasac

1 kaSikaSecera

1/2 kasikicesoli

Ostalo:

e 1 kaSkamleka
e 70 gmargarina
e po potrebidZzem

Priprema

Sipati brasno u vanglicu i dodati so. U mlako mleko razmutiti kvasac i Secer dodati brasnu, dodati i mlaku vodu,
ulje. Zamesiti glatko testo. Ostaviti da udupla masu. Testo kada naraste premesiti i podeliti na 3 jufke. Ostaviti
10 minuta da odmore.

Razvuci oklagijom jufku i iseci na8 delova pri vrhu staviti kasicicu dzemai pri dnu svakog trougla napraviti po
tri reza. Umotati kiflice.



Kiflice poreati u pleh obloZen pek papirom. Premazati svaku kiflicu meSavinom jgetai miekai na svaku kiflu
staviti krisku margarina. Peci na 200 dok ne porumene.

Savet



