okoladni uztak (6)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Biskvit:

2 Soljice (2 dl)brasna

1,5 Soljicasecera

1/2 Soljiceulja

2 kasicicekakaa

2 kasicicesode bikarbone
2 Soljicegjogurta

po zeljiorah, badem, keks

Preljev:

150 g cokolade za kuhanje
10 kaSikamlijeka

5 kaSikaSecera

100 gmaslaca

Priprema

U dublju posudu stavite brasno, sodu bikarbonu te kakao. Nakon toga sipajte jogurt lagano mijeSgjuci te lagano
sipajte uljei Secer. 1zmjeSgjte sve u guscu masu (mozda ce vam masa djelovati ljepljivo, ali ne smeta). Mozete
dodati keks, bademe, orahei sl. Smjesu ulijte u kalup i pecite. ackalicom provjerite dali je gotovo. (Pazite da se
ne prepece)

Rastopite nalaganoj vatri cokoladu, maslac, Secer i mlijeko. Gotov vruc kolac izbockajte vilicom navise mjesta



i prelijte vrucim preljevom. Ostavite da se ohladi.

Savet

Meni jedan od nagjboljih kolaa bez jagja. Soan i ukusan.



