Sos od Sampinjona

Sastojci

Potrebno je:

200 g seckanih Sampinjona bez drski
100 g sitno seckanog luka

20 g senfa

20 g putera

10 g brasna

1 dl supe od kocke

1dl belog vina

2 dI pavlake

1 kafena kasicica seckanog perSuna
majcinaduSica

biber

zacin

50 ml ulja

Priprema

Natihoj vatri przite luk. Kad omekSa dodati Sampinjone. Kada Sampinjoni omeksaju dodati senf i biber.

Dinstgjte dok ne dobijete homogenu smesu. Dodati puter i brasno. Kada se sastojci §edine dodati supu i belo
Vino.

Ostaviti da se kuvadabi se neutralisao miris brasna. Posolite, dodati persun, majcinu dusicu i pavlaku.



Sos od Sampinjona sluZiti topao sa pilecim mesom, a ukoliko ste gurmani moZete ga sluziti sa svim vrstama.



