Kukuruzni hleb (3)

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kaSicicesuvog kvasca
120 mimlakog mleka
180 mimlake vode

200 gpalente

300 ghrasna

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 kaSikaulja

Priprema

U posudu pomeSati mleku vodu i mleko. Dodati kvasac, Secer, ulje, so, palentu i belo brasno. Testo meSati
varjacom dok se ne napravi kompaktna smesa. Ostaviti da testo naraste.

Naraslo testo premesiti, oblikovati i staviti u pleh za hleb koga ste oblozili papirom za pecenje. Izbockati ga
viljuskom na vise mesta. Ostaviti da naraste. NoZem zaseci testo na par mestai stavite da se pece na 180 C oko
30 minuta.

Hleb je fenomenalan. Probajte!

Savet



