tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 caSgogurta

1 caSakokosa

1 caSagriza

1 kesicapraska za pecivo

250 mlcokoladnog mleka
1Imleka

3 kesice pudinga od cokolade
100 gcokolade

4 kaSikeSecera

1 kesicaSlag krema od cokolade
150 mimleka za mucenje Slaga
2 kaSikekakaoa

Priprema

Zakoru: Sipati u ciniju kokos, Secer, griz, (meraje caSaod jogurta) praSak za pecivai kakao. Na kraju sipati dve
caSe jogurtai meSati dok se masa ne sedini. Preruciti u namazan i pobrasnjen pleh i peci na 180 stepeni oko 20
minuta (proveriti cackalicom dali je dovoljno peceno). Vrelu koru preliti cokoladnim mlekom.

Dok se kora pece spremiti fil. Puding izmeSati samalo mleka, a ostatak mleka (od litar) prokuvati sa Secerom
dodati puding i meSati dok se ne zgusne, pa skloniti sa Sporetai dodati lomljenu cokoladu. MeSati dok se
cokolada ne otopi i sipati prohlaeno preko kore. Kada se kolac ohladi umutiti Slag sa 150 ml mlekai dekorisati
po zelji.



Savet

ZaviZefotki nije bilo vremena:)



