oko-cokoladna torta

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Za2kore

10jga

10 kaSikaSecera

8 kaSikabrasna

2 kaSikekakaoa

1 kesicepraska za pecivo

Zafil:

e 25dImleka
djgeta

4 %olje Secera
6keksa

200 gcokolade
Imargarin

Zadekoraciju:

¢ 200 gcokolade

100 gcoko kuglicaili coko smokija

1 kinder jgje

euroblokic

50 gbelih coko kugliceili cokosmokija
roleri

eurodesert



e belissmo

Priprema

Umutiti jajai Secer. Posebno pomeSati bradno, prasak za pecivo i kakao i dodati u umucena jgja. Peci dve kore
na 200 C.

Staviti 2 dl mlekadaprovri. U poladl sipati jaja, Secer, izlomljeni keksi sve sipati u provrelo mleko. Dodati i
cokoladu i ukuvati. Ostaviti da se ohladi, a nakon toga dodati margarin.

Na prvu koru staviti polovinu fila, pa drugu koru nafilovati ostatkom drugog filai celu tortu premazati. Otopiti
cokoladu pa preliti preko torte. Ukrasiti cokoladicama po Zelji.

Savet



