Musaka sa tikvicama (3)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Fil:

2 glavicecrnog luka

4 cenabelog luka

13angarepa

500 gmlevenog juneceg mesa
po potrebiso

po potr ebibiber

Ostalo:

e 3tikvice

Prdiv:

¢ 500 ljogurta
e 2jgeta

Priprema

Iseckati crni i beli [uk, dinstati 10ak minuta na umerenoj temeperaturi. Dodati Sangarepu pa zajedno dinstati i
dodati meso. Dok meso ne promeni boju meSati i dinstati. Posoliti i pobiberiti kada je gotovo.

Tikvice olju&titi, oprati i seci na kolutove. Pripremiti plehili vatrostalnu posudu i poreati jedan red tikvica,



posuti suvim biljnim zacinom malo. Preko staviti polafila, paopet red tikvica pafil i nakraju prekriti tikvicama.

Umuititi jgjai dodati jogurt i promeSati sve zajedno, preliti preko tikvicai posuti suvim biljnim zacinom. Staviti
U zagrejanu rernu da se pece, kada porumeni gotovo je.

Savet



