Limonlu Pamuk Kek

tezina: lak
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

200 gputera/lmargarina
200 gSecera

300 ghrasna

lvanilin Secer

200 gjogurta
1limun(ribanakorica)
1 prstohvatsoli
1prasak za pecivo

Glazur a;

¢ 1 30lja (150 ml)prah Secera
e 1/2limuna (sok)

Priprema

Omek3ao puter/margarin, Secer i vanilin Secer miksati 3 - 4 minute. Dodati jgja, paizmiksati. Zatim, dodati
jogurt i ribanu koricu limuna. Sjediniti. Dodati so, prosijano brasno i prasak za pecivo, pa gediniti. Kalup za
kuglof premazati puterom. Sipati smjesu. Peci na 180 C oko 50 minuta. Veoma je vazno - pecnicu ne otvarati
prvih 30 minuta. Pecen kolac kratko prohladiti, paizruciti iz kalupa.



Sjediniti prah Secer i limunov sok. Preliti preko kolaca.

PosluZiti uz kafu ili caj!

Savet



