i1l Con Carne

. oy s
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1kaSkaulja

1 veca glavicacrvenog luka
lcrvena babura

2 cenabelog luka

1 kasicicacili pahuljica

1 kasicica aeve paprike

1 kaSicicakima (cumin)

500 ggoveeg mlevenog mesa
1/2 |bistre supe (moze i kocka)
1 konzer vaparadaj za, secenog
1/2 kaSikesuvog majorana

2 kaSikeparadajz pire

1 kaSiciceSecera

450 g(konzerva) pasulja
kisela pavlaka za serviranje

Priprema

Pripremimo sastojke.

| zdinstamo isecen luk i papriku, oko 5 minuta. Dodamo beli luk, kaSicicu cili pahuljica, alevu papriku, i kim.
Dinstamo meSgjuci joS 5 minuta. Malo povecamo temperaturu pa ubacimo mleveno meso, razdvaguci ga
viljuskom. Dodamo paradajz iz konzerve, paradajz pire, bistru supu, suvi majorami so i biber. Dinstamo oko 20
minuta. Sos treba sada da bude gust. Uspemo pasulj i krckamo joS oko 10 minuta. Kadaje cili gotov, ostavimo



da stoji joS oko 10 minuta. Sluzimo sa kiselom pavlakom.

Ovako.

Savet

Uvek rado vidjen kod nas na stolu. Ovag] smo jeli u listovima zelene salate. | dodali malo kisele pavlake navrh.



