Torta sa kandiranim vocem
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tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gkeksa sa cokoladom
6 dimleka

6 kaSikabrasna

4 kaSikeSecera

250 gputera

250 gSecera u prahu

100 gkandiranog ananasa
100 gkandirane papaje
50 gkandirane pomele
2,5 dIhladne mineralne vode
mal osoka po izboru

150 gmleka u prahu

Priprema

U odgovarajucu posudu sipati 5 dl mlekai staviti da se kuva. Sediniti bradno sa Secerom i preostalim mlekom.
IzmeSati i sipati u mleko koje vri pameSati dok se ne zgusne. Ostaviti da se ohladi. Penasto umutiti puter sa
Secerom u prahu dodati mleko u prahu i dobro promesati. Sjediniti sa ohlaenim kremom. Dodati kandirano voce
I izmeSati. Umutiti cvrst Slag sa hladnom mineralnom vodom. U pleh poreati keks natopljen sokom, preko
naneti fil, a potom Slag. Dekorisati po Zelji.

Savet



