Backi pirinac sa mesom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gsvinjskog mesa
1praziluk

1 veca glavicacrnog luka

1 ljutapaprika

3 paradajza

2 kasicice soli

1 kaSicica bibera

1 kaSicica tucane ljute paprike
1 kaSicica mlevenog kima
250 gpirinca

Priprema
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Namalo uljadinstati mleveno meso (moZe i meso iseceno na kockice), kada se izdinsta dodati crni luk i ljutu
papricicu. Dinstati oko 10 minuta.

Dodati praziluk, azatim i paradajz. Na srednjoj temperaturi krckati, dodati i zacine (kim, tucanu ljutu, so,
biber). Dinstati oko 10 minuta.

Kada je gotovo, umesati prethodno obaren i oceen pirinac.



PosluZiti toplo.

Savet

Jako brzo, jednostavno i jako. LepSe je ukusom bar 10x, nego sto izgleda



