Keksici preliveni cokoladom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

2 caSeSecera

1 caSaulja

250 gmargarina

1/2 caSevode

1 kesicapraska za pecivo
1 kgbrasna

100 gcokolade

Priprema

Umuititi jgja sa Secerom. Dodati ulje i margarin sa sobne temperature, vodu, pa §ediniti. Dodavati i brasno
pomeSano sa praskom za pecivo, pa zamesiti testo. Oblikovati testo u loptu, pa ga rastanjiti oklagijom i seci
casom ili modlicama po Zelji. Reati kolace u podmazan pleh, pa peci na 200C dok ivice ne porumene. lzvaditi iz
rerne, pokriti na par minuta krpom, preliti cokoladom, pa sluziti.

Savet



