Skoljkice sa pekmezom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

300 gmargarina

150 gsecera

1ljae

1Zumanjak

600 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
malomleka

Zafil:

e pekmez

Priprema

Umutiti margarin sajgjimai Secerom padodati malo mleka (oko 1/2 dI), zatim dodati brasno sa praskom za
pecivo i umesiti testo. Testo umotati u foliju i ostaviti u griZzider oko sat vremena. Rastanjiti testo, na blago
pobradnjenoj radnoj povrsini i vaditi krugove modlom ili vinskom caSom. Na svaki krug u sredinu staviti
pekmez i preklopiti. Krajeve dobro pitisnuti. Ako nemate modlu krajeve pritisnite viljuskom. Ja sam ih modiom
zatvarala. Natepsiju staviti papir za pecenje, poredati Skoljkicei peci na 180 stepeni.

Savet



