Bazlamaca

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4dlimleka

2jgjeta

50 gSecera

50 goraha

200 gkukuruznog griza

50 gbelog brasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
40 mlulja

po ukusudzem od viSanja
po potr ebipolovine jezgra oraha
po Zeljikisela pavliaka

Priprema

Izmiksati jajai Secer, padodati mleko, uljei 50 g sitho seckanih oraha. 1zmeSati obe vrste brasna sa praskom za
pecivo, pasipati u smesu od jgjai mleka. Pleh velicine 16x28 cm premazati uljem i posuti brasnom, pa sipati
smesu i staviti u prethodno zagrejanu rernu na 200 C da se pece oko 40 minuta. Vrucu bazlamacu premazati
dzemom od viSanja, pa kada se malo prohladi iseci i nasvaki kolac staviti polovinu jezgra oraha.

Savet



Napomena: Po originalnom receptu, bazlamaa se moze premazati dzemom, ili kiselom pavlakom, ili i jednim i
drugim.



