Pizza od kora
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 ggotovih kora
djgeta

200 mlkiselog mleka
200 gbrasna

100 ggriza

200 mlulja

1 kesicapraska za pecivo
300 gSunke za picu

200 gsira kackavalja
200 gpecurke

100 mlkecapa

po potrebiorigano

po potr ebisusam

3 kasikemaslinovog ulja

Priprema

Smesa za premazivsnje kora. U posudi umutiti jaja, dodati kiselo mleko, brasno, griz, uljei prasak za pecivo.
KaSikom izmeSati i gediniti smesu.

Na radnoj povrsini sloziti po 4 kore, jedna na drugu, svaku koru premazati smesom. Posljednju cetvrtu koru
premazati kecapom.

Preko kecapa narendati kackavalj, poreati Snite Sunke, pecurke, pa opet kecap i malo origano. Saviti sabokai



krajeve kora, a spreda u rolat uviti. Tako uraditi i sa ostalim korama.

Rolate poreati u podmazanom plehu, premazati ih maslinovim uljem, i tankim slojem smese ako je ostala. Po
vrhu kora poprskati kecapom i susamom.

Pizzu peci u zagregjanoj rerni na 220'C oko 30 minuta.

Gotovu pizu duziti toplu.

Savet

Probajte izvrsna pizza, malo e biti jedno pare. Prijatno!



