
Milka torta sa gotovim koricama

Sastojci

Potrebno je:

gotove kore za rozen tortu
400 g šlaga
3 kisele pavlake
1,5 l mleka
10 kašika šecera
100 g pudinga od vanile
2 kašike gustina
100 g mleka u prahu
100 g bele "Milka" cokolade
100 g margarina
2 kašike šecer

Priprema

Gotove kore za rozen tortu se filuju.

Fil I: Umutiti 400 g šlaga sa 3 kisele pavlake.

Fil II: 1,5 l mleka kuvati, kad provri dodati 10 kašika šecera, 100 g pudinga od vanile, 2 kašike gustina, kad se 
skuva dodati 100 g mleka u prahu i 100 g bele Milka cokolade.

Posebno umutiti 100 g margarina sa 2 kašike šecera u prahu. Potom oba fila sjediniti i filovati kore.

Odozgo šlag (može a i ne mora).


