Maffini od jabukai cimeta

tezina: lako

za: 18 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

100 gmaslaca

75 mimleka

2 jgjeta

1,5 dlSecera

2,5 dlbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

1 kaSikagustina

Zapire
e 3Jjabuke

e po ukususSecer
e po ukusucimet

Priprema



Zagrejte rernu na 220 stepeni. Rastopite maslac i dodajte mleko. Zagrete smesu, pazite ne smije zakipiti, samo
da se maslac otopi u toplom mleku. Penasto izmutite mikserom jajai Secer, vanilin Secer. PomeSajte brasno,
prasak za pecivo i gustin, te dodajte u smesu od jgjai Secera malo po malo, naizmence s mlekom i masnocom.
Lagamo sve izmeSgjte. Kasikom stavite smesu u papirnate kalupice, koje ste stavili u tepsiju za maffine, tako da
ih napunite do dve trecine. U svaki stavitei kaSiku pirea od jabuka. (Pire od jabuka - 2 jabuke ogulite, izribajte,
izmiksajte Stapnim mikserom, dodajte cimeta po Zelji i Secera ako treba). Pecite ih 10 minuta. Pospite ih
cimetom i Secerom u prahu po zelji. Po meni jedni od boljih maffina. :)

Savet



