Punjeni Sampinjoni

Sastojci

Potrebno je:

700 g vecih Sampinjona
200 g Sunke

100 g tvrdog sira

4 kasike pavlake

ljae

2 cenabelog luka

ulje

mjeSavina zacina

Priprema

Peteljke Sampinjonima odvojiti od klobukai usitniti, Sunkaricu i sir iseckati nakockice, abeli luk sto sitnije
iseckati.

Namalo ulja poprziti beli luk, azatim dodati seckane peteljke od Sampinjonai kratko dinstati. Pred kraj
dinstanja dodati Sunkaricu i zacine po ukusu. Skloniti saringlei ostaviti da se ohladi.

U ohladjenu smesu dodati jaje, pavlaku, sir i polako promijeSati. Pripremljenom smesom napuniti Sampinjone i
posuti ih samalo rendanog sira.

Poslagati u nauljanu tepsiju i peci u zagrejanoj rerni na 200 C jedno 20 min.



