Uvijena Strudla sa viSnjama

.
tezina: srednje

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 komadkvasca

1 kgintegralnog brasna
2 velike kaSikeSecera
100 g masti

50 gmargarina

ljae

500 mimleka

500 gociscenih visanja
1jge (zapremazivanje)

Priprema

Potopiti kvasac u malo toplog mleka. Dodati kasicicu Secera pa ostaviti da nadoe. 1zmutiti viljusSkom mast,
margarin, Secer i jgje. Pomesati sa braSnom, dodati nadodli kvasac i ostatak toplog mleka. Umesiti testo. Ostaviti
testo natoplom mestu da naraste.

Testo podeliti na Sest obgi. Svaku rastanjiti oklagijom. Poreati visnje po testu, pa svako testo uviti u rolat.
Uvijati po dvarolata u spiralu. Poreati u tepsiju, pa premazati umucenim jgjetom. Po Zelji rasporediti po testu



listice margarina. Ostaviti tako da odmori 20 minuta. Staviti Strudle da se peku u zagrejanoj rerni oko 45 minuta
na 180 stepeni.

Savet



