Kolac sa kikirikijem i kokosom

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

PatiSpan;j:

Fil:

Jjgjeta

4 kaSikeSecera

4 kaSkebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

1 kesicapudinga od vanile

500 mimleka

2 kaSikebrasna

2 kaSikeSecera

par kapiarome vanile

100 gmargarina

6 kaSikakokosa

2 Soljiceseckanog neslanog kikiriija
150 gSecera u prahu

Zaprelivanjekore:

100 mimleka
par kapiarome vanile



| jos:.

e 1kesicasaga

Priprema

Pocinjemo pripremu patiSpanja (kore). Odvojite belancai Zumanca. Belanca mutite mikserom u cvrst sneg.
Zatim postepeno dodavajte Secer i mutite dok se Secer ne otopi. Potom postepeno dodavajte Zumancai mutite.
BraSno i prasak za pecivo sedinite i dodajte u masu zatim rucno promesajte. Ne mikserom kako smesa nebi
"spala’. Pleh podmaZite i pospite brasnom, ulijte ravnomerno smesu i pecite na 200 stepeni. Proverite
cackalicom. Vrucu koru prelijte hladnim mlekom u koji ste prethodno stavili par kapi arome vanile.

Prelazimo nafil. |zmerite 500 ml mleka zatim odvojite malo, a ostatak stavite naringlu. PomeSajte puding,
Secer, bradno i mleko (koje ste odvojili). Sjedinite dobro da nema grudvica. Kada je mleko prokuval o skuvajte
puding. MeSajte rucnom mutilicom kako nebi bilo grudvica. Skinite sa vatre. Dodajte margarin i dobro
promesajte. Potom dodajte kokos, kikiriki, Secer u prahu i par kapi arome vanile. Dobro sjedinite.

Umutite Slag po uputstvu sa kesice.
Nekoliko kasika Slaga dodajte u ohlaen fil.
Koru premaZite filom.

Potom Slagom.

Prijatno!

Savet

Jasam u fil stavila oko 5-6 kaSika Slaga. Koristila sam okrugli pleh srednje veliine. Fil dok pravite probajte, i
Seer mozete po zelji povedti ili smanjiti. Ovaj kola sam napravila od namirnica koje sam imala kod kue. | svideo
se mojim ukuanima. Kombinacija kokosai kikirikija je, po meni, savrSena. Prvo izmerite dve Soljice kikirikija
(ne seckanog) potom seckajte. U fil mozete staviti i zele bombone, kandirano voe, suvo groze, |esnike, orahe,
&ta god Zelite. Prijatno!



