*Pohovan* krompir izrerne

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gbelog krompira
1 korenSargarepe
1/2 korenacelera

po ukususoli

2 dlulja

100 gbrasna

50 gprezli

mal oaleve paprike

Priprema

Krompir oljustite, operite, Sto se podrazumeva, stavite u posudu, nalijte vodom daogrezne i stavite navatru da
sekuva. Sargarepu i celer takodje oljustite, operite, isecite nasitne komadice i stavite uz krompir da se sve
zajedno kuva. Dodajte so, kuvajte petnaestak minuta.

ReSetkastom kasikom izvadite krompir u posudu. Pripremite meSavinu od bradna, prezli i aleve paprike. U
drugu posudu sipgjte ulje, podmazite djuvec ili tepsiju u kojoj ce se krompir * pohovati*. Svaki krompir prvo
uvaljgjte u pripremljenu poh masu, zatim u uljei regjte u tepsiju. Nakraju sipajte Soljicu vode i stavite u
zagrejanu pecnicu da se pece na 220 stepeni desetak do 15 minuta.

Pecene krompire pospite svezim vlascem, persunom ili bilo kojim zacinom po vasoj zelji.



Savet

U vodi u kojoj se kuvao krompir sa Sargarepom i celerom, dodajte testeninu po Zelji, malo uljai perSunai
zakuvajte supu uz salatu po vasem ukusu imaete kompletan posan ruak.



