Kolac sa jabukama (27)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

PatiSpan;j:

6jga

6 kaSikaSecera

3 kasikebrasna

3 kaskegriza

1 kesicapraska za pecivo

Preliv:

200 mimleka
2vanilin Secera

Fil:
e 1 kgjabuka
e 5-6 kaSkaulja
e po ukususSecer
¢ 1puding vanila
Jos

e 100 gslaga



Priprema

ZapatiSpanj: umutiti jaja sa Secerom. Mutiti dok masa ne postane glatka. Posebno gediniti brasno, griz i prasak
za pecivo padodati u smesu od jgjai Secera. Lagano izmeSati.

Smesu izliti u pleh, obloZzen pek papirom. Poravnati i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne poZuti i ivice
se odvoje.

Pomesati mleko sa 2 vanilin Secerada se rastopi pa preliti preko veuceg patiSpanja.

minuta pa na kraju dodati puding od vanile (razmucen u malo vode). Kuvati oko 1-2 minuta.
Fil ostaviti da se prohladi (oko 10-ak minuta), pa premazati preko patiSpanja.

Umutiti Slag sa kiselom vodom ili mlekom i premazati kolac. Ostaviti u frizideru da se stegne i ohladi pre
sluzenja.

Savet

Kolajejako dobar za ove tople dane. Probajte i prijatno.



