Roendanska torta

Sastojci

Potrebno je:

* 8jaa

8 kasika Secera

8 kasika oraha

1/2 praSka za pecivo
3 kasike brasna

2 kasike mlake vode

I fil:

e 250 cokolade
e 8 kaSika Secera
e 100 ml mleka-skuvati

[ fil:

300 g oraha

200 ml mleka (satim popariti orahe)
200 g Secerau prahu

200 g putera

Slag

Priprema

PatiSpanj: Umutiti jaja, Secer, orah, prasak za pecivo, brasno i mlaku vodu sipati u pleh (oblozen papirmo za
pecenje) i peci. Janapravim 2 kore od po 4 jagja presecem u duZinu na pravugaonik i tako dobijem cetiri kore.



Prvo jedna kora premaze se filom od skuvane cokolade, pa ondadrugi fil od poparenih oraha u koje si dodao
puter koji je dobro izradjen sa Secerom u prahu, opet kora, I-fil, zavrais sall-filom te premazeS sa Slagom ili
kako Zelis dekoris (mozes sve duplirati i dobijes veliku ukusnu tortu).



