Posna suva paprika punjena podvarkom i ribom
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tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

8suvih paprika

150 gkiselog kupusa

1 strukpraziluka

200 gkrompira

100 gribe po izboru

1dlulje

1/2 kasSicicebibera

1 kaSicicaslatke mlevene paprike
po potrebiso

po potr ebizacini

Priprema

Parceribeisprziti naulju i sitnije gaiseci. Paprike dobro oprati i ostaviti ih malo da odstoje u toplu vodu. Kupus
sitnio iseckati i proprziti na ulju. Pred krgj przenja dodati sitno iseckan praziluk i sve zajedno joS malo prZiti.
Kad su kupusi praziluk prZeni dodati parcice ribe, mlevenu papriku, zacin i biber. Pripremljenom masom puniti
paprike, zatvoriti kolutom oljustenog krompirai reati u pleh. Naliti ih samalo meSavinom vodei uljai staviti da
se krckaju, dok se paprikai krompir ne skuvaju. Kad su paprike skuvane staviti ih u rernu da se zapeku na
180C.

Savet



Papriku moZete spremati i bez dodatka ribe.



