Panakota sa marakujom
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1,5 %0ljadlatke pavlake

1,5 Soljapunomasnog mleka
2 kasSicicevanila ekstarkta

3 kasicicevruce vode

3 kasicicezelatinau prahu
3/4 Soljesitnog Secera

6 komadamarakuje

Priprema

Pripremimo sastojke.

Kuvamo pavlaku, mleko i Secer, dok se Secer ne rastopi. Dodamo vanila ekstrakt i joS malo prokuvamo. U
meuvremenu u 3 kasicice vruce vode rastvorimo 3 kasSicice zelatina u prahu. Dodamo zelatin u skuvanu pavlaku
i mleko i dobro promeSamo, dok se Zelatin ne gedini sa ostalom masom. U desert caSe (ja sam imala 4), sipamo
pola marakuje pa naspemo panakotu.

Ostavimo u frizider da se dobro ohladi i cvrsne, najbolje preko noci. Pre posluzenja na svaku sipamo izvaenu
marakuju, 1 na casu.

Ovako.



Savet

Onimakoji redovno itgju moj blog, poznato je dajako volim panakotu i pravim je narazne naine. Osnovaje
esto kao i ovde vanila panakota, avoe je uvek razliito. U krugu ljudi, za koje sam je pravila nije nikad bilo
nekog ko nije bio oduSevljen, paak i oni koji nisu bas neki ljubitelji deserta. Panakota izgleda kao da ste ulozili
mnogo trudai vremenau pripremi, jako je vazduSasta pa po tome idealna kao desert posle obilne veere. Sezona
je marakuje, koju ja neobino volim i uvek smrznem izvesne koliine za kasnije, ali nikako da sastavim od sezone
do sezone.



