Domaca projara

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3 Soljeprojinog brasna

3 olj epSenicnog brasna
3jgeta

2 kriskesira

3 Soljgogurta

2 Soljeulja

1 kesicepraska za pecivo
1 kasicicasoli

Priprema

Prvo umuititi jgja, zatim dodati obe vrste brasna, ulje, jogurt, praSak za pecivo, so i sve lepo umutiti mikserom.

Sir izmrviti i umeSati lepo kaSikom. Peci u zagrejanoj rerni na 200°C, oko pola sata. Meraje zatepsiju od 30
cm.

Savet

Sluziti toplo. Prijatno!



