Sunka i Sampinjoni u krem sosu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gdunke

150 gSampinjona

200 mlpavlake za kuvanje

1 kasikasuvog biljnog zacina
1 kaSicicabibera

1 kasicicabelog luka u prahu
1/2 kaSicicetimijana
maloulja

Priprema
Na zagrejanom ulju proprziti Sunku iseckanu na kockice.
Zatim dodati iseckane Sampinjonei prZziti joS 5 minuta.

Pavlaku za kuvanje pomeSati sa zacinima pa dodati u Serpu. Krckati minut-dvai skloniti sa Sporeta. Posluziti sa
barenim pirincem.

Savet



