Sarene kocke (3)

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

250 gmargarina
250 gSecera u prahu
6jga

270 gbrasna

Fil:

300 gSecera

1 dlvode

125 gmargarina

250 gmlevenih oraha
50 gcokolade

po Zeljiekstrakt jagode

Glazur a:

e 200 gSecera u prahu
¢ 5kaskavode
¢ po zeljicrvena kolacarska boja

Priprema

Kore - umutiti jgja sa Secerom u prahu. Posebno umutiti margarin pa ga sastaviti sjgima. UmeSati brasno te



smesu podeliti na cetiri dela.

Sipati jedan deo u podmazan i brashom posut pravougaoni pleh i peci 7-8 minuta na 180 stepeni. Naisti nacin
ispeci jostri kore.

Fil: U Serpu sipati Secer i vodu, kratko Spinovati pa umeSati margarin da se otopi i dodati mlevene orahe.
Pripremljenu smesu podeliti natri dela. U jedan dodati cokoladu, a u drugi ekstrat jagode i malo crvene
kolacarske boje.

Na prvu koru naneti cokoladni fil, prekriti drugom korom, te nju premazati crvenim filom. Staviti trecu koru i
preostali neobojeni deo fil, pa slaganje zavrsiti cetvrtom korom.

Varjacom pomeSati Secer u prahu, vodu i crvenu kolacarsku boju pa dobijenu smesu preliti preko kolaca.

Savet



