Slatki hleb

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgbrasnatip 400 meko
2 kockekvasca

2,5 dimleka

440 gmargarina

1 kasicicasoli

6jga

4zumanca

300 gSecera u prahu

300 gsuvog groza

2 pomorandze (ribana korica)
2limuna (ribana korica)
5 kaSikaruma

Jos:

e 1 zumanjak
e 2 kaSkemleka

Priprema

U mlakom mleku otopiti kvasac zajedno samalo bradnai Secera. Ostaviti da nabuja. Brasno staviti u rernu na
50°C dase ugregje. Prosgati ga potom dodati nadosao kvasac i ostale sastojke (omekSali margarin, jgja,
Zumanca, Secer u prahu) zamesiti testo ako je previse lepljivo dodati joS malo brasna. Ostaviti testo da naraste.



Suvo groze potopiti u rum. Kada je testo naraslo dodati mu suvo groze, ribanu koru limunai pomorandze.
Dobro premesiti i ostaviti testo da opet naraste. Kad je opet naraslo premesiti testo i podeliti na4 dela oblikovati
pogace. Ostaviti da narastu. Premazati umucenim Zumancetom i mlekom pogace pred pecenje. Peci na180°C
oko 50 minuta.

Savet



