Crnac bezjaja

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 3 caSgogurta

3 caSebrasna

1 caSa Secera

3 kasikekakaoa

1 kaSicicasode bikarbone
1 caSaulja

Zaprédiv:

100 gcokolade
60 gmargarina
100 mimleka

3 kaSikeSecera

Priprema

Ugrgati rernu na 200 C. U ciniju sipati sve suve sastojke, zatim dodati jogurt i ulje pa sve gediniti. Merimo sve



Peci 20-ak minuta u zavisnosti od jacine rerne. Kada je kolac pecen pripremiti preliv tako §to u Serpici otopimo
margarin i Secer, dodamo mleko pa cokoladu. Kada se sve lepo sedini i dobijemo retku smesu prelijemo preko
kolaca, koji smo prethodno izbockali na vise mesta da bi bolje upio preliv. Vruc preliv ide navruc kolac!
Onhladiti i seci nakocke! Prijatno!

Savet

Ja sam pravila duplu meru za veliki pleh od Sporeta. Kola se brzo pravi i ukusan jei veomaizdaSan. Tako daje
0Vo pravi uZitak za sve sladokusce...



