Starinski kolac sa visnjama (3)
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

300 gSecera

200 mimleka

150 miulja

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilinog Secera sa ukusom ruma
1/2 gviSanja

Priprema

U vanglicu razbiti jajai, uz postepeno dodavanje, meSavine, Secerai vanil Secera, penasto umutiti. Dodati mleko
i ulje, papromesati. Na kraju ubaciti meSavinu brasnai pecivai, mikserom, dobro gediniti.

Uzeti posudu, vel. 35x20cm, i dobro je premazati uljem. Posuti preko brasno i, blagim, udaranjem po posudi,
rasporediti bradno, po celoj povrsini. Visak brasnaistresti.

Sipati umuceno testo. Po povrSini testa rasporediti, dobro isceene, visnje. Staviti da se pece, u prethodno
zagrejanu rernu, na 170 stepeni.

Peceni kolac (probati cackalicom dali jeispeceno) izvaditi i ostaviti da se ohladi. Zatim gaiseci nakocke i
posluziti. Ko zeli moze kolac da pospe Secerom u prahu.
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