okoladna torta (47)

}

— |

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zabiskvit:

1 Soljabrasna

1 kasikicasoli

150 mlkakaa

100 gcokolade salednjicima
1/3 Soljekipuce vode

1 Soljaomeksalog margarina
1 SoljaSecera

5jga

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 1/2 Soljedlatke pavliake

| jos:
e po zeljilesnici za dekoraciju
Priprema

Soljaod 2 dI. Ukljuciti rernu na 150 stepeni. U posudi izmeSati bradno i so. Iseckati cokoladu salednicimai
staviti u zdelu, preliti sakipucom vodom, meSati dok se cokolada ne otopi, dodati kakao prah i sve dobro
promesati. U posebnoj posudi dobro umutiti margarin sa Secerom (dok ne postane penasto), dodati otopljenu



cokoladu koja se malo prohladila, sve dobro mutiti mikserom i dodavati jedno po jedno jaje, uz stalno meSanje.
Kad se sve dobro izmutilo polako dodavati brasno sa soli i lagano sa varjacom sve lepo promeSati. Staviti pek
papir u kalup zatortu i sipati smesu. Peci 60-70 minuta. Kad se malo kolac ohladi izvaditi iz kalupa da se
potpuno ohladi. Zagrejati slatku pavlaku do tacke kljucanjai preliti preko komadica cokolade sve lepo izmesati i
preliti preko torte. Ukrasiti |eSnjicima. Ostaviti da se dobroooo ohladi.

Savet



