Kolac sa orasima (3)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 150 gmargarina

150 gSecera

150 gmlevenih oraha
100 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
4belanca

Zutaglazura:

e 4Zumanceta
e 150 gSecera
e lvanilin Secer

okoladna krema:

e 100 mimleka

100 gcokoladne glazure
100 gmlevenih oraha
50 gSecera

100 gmargarina

| jos:



e malomlevenih oraha za ukraSavanje

Priprema

Umutiti margarin sa Secerom. Naizmenicno dodavati mlevene orahe sa braSnom pomeSanim sa praskom za
pecivo...

...sasnegom od belanaca.

Sipati smesu u pomascen i braSnom posut pleh.

JoS vruc kolac preliti zutom glazurom i vratiti u pecnicu da se susi.

Mleko, Secer i margarin prokuvati. Dodati cokoaldnu glazuru i mlevene orahe. Ujednaciti smesu.

Prohladiti cokoladnu kremu i preliti preko kolaca. Ohladiti kolac i posuti mlevenim oradima, pa seci na kocke.

Savet



