oko-Menaz kocke

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

1prasak za pecivo

2 kaSikekakao
Zaprelivanje korai dekoraciju:
200 gcokoladne glazure
Zafil:

200 gbelog Slag krema
200 mimleko

200 gmlevenog keksa
180 gkisele paviake

Priprema

Zakoru: Belanca umutiti u cvrst sneg postepeno dodajuci Secer. Zatim dodati Zumanca, umutiti mikserom te ga
iskljuciti. U smesu umeSati brasno pomeSano sa praskom za pecivo, kakao te sve lagano promeSati kasikom
kako bi se svi sastojci gedinili.

Smesu uliti u uljem podmazan i braSnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 20 minuta.

Pleh izvaditi iz rerne, ostaviti da se koraohladi...



...tejeiseci napola.

Zafil: Umutiti Slag krem sa hladnim mlekom te dobijenu smesu podeliti na dva dela-u jedan deo umesati
mleveni keksi kiselu pavlaku, adrugi deo treba da ostane Slag krem.

Natacnu staviti koru, naneti cokoladnu glazuru...
...celu koru premazati cokoladnom glazurom
Potom naneti fil sakiselom paviakom i keksom...
...potom naneti Slag krem.

Staviti drugu koru, premazati cokoladnu glazurom, naneti fil sakeksom i kiselom pavliakom te premazati
Slagom. ISarati cokoladnom glazurom. Ostaviti da se stegne...

...seci nakocke (ili parcice Zzeljene velicine), servirati te posluZiti.

Savet

Drage kulinarke moje, u kuhinje krenite svoje, dauz MENAZ GLAZURU nedto lepo napravite, sa svimanama
se zabavite i lepe nagrade osvojite.



