Pogaca (11)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 99 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

150 gjogurta

100 mimleka

1 kasikakisele pavlake
1dlulja

ljgje

1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli

1 kockakvasca

Jos:

ljge

3 kasikemargarina za mazanje
1 kaSikasusama

1 kaSikachia semena

Priprema

U mlako mleko sa kaSikom Secera, brasna staviti kvasac da nadoe. U vanglicu sipati bradno pa dodati so, ulje,
jge, pavlaku, smlacen jogurt i nadoSao kvasac. Mesiti testo. Kad je testo lepo umesi 10 do 15 puta testo sa
visine baciti naradnu povrainu dabi gluten proradio i pogaca bila vazduSastija. Ostaviti testo da udupla masu.
Nadodlo testo razvuci pa premazati margarinom. Podeliti testo natri lente pa svaku urolati. Isplesti pletenicu.
Staviti u tepsiju koju smo podmazali margarinom. Oblikovati venac od pletenice. Ostaviti da udupla masu pa



premazati umucenim jajetom i posuti susamom i chia semenom.

Peci na 200°C dok ne porumeni. Pecenu pogacu staviti naresetku prekriti viaznom krpom i ostaviti da se ohladi.

Savet

Brzai preukusna pogaa.



