Menaz krofne (2)

za 6 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 caSakiselog mlieka
1ljaje

3 kasSikeSecera

1/2 kasSicicesode bikarbone
2 kasikeulja

2 kesicevanilin-Secera
oko 250 gbrasna
Zaprelivanje:

100 gcokoladne glazure
Zaprzenje

po potrebiulje

Priprema

Zatesto: Jgje razmutiti sa kiselim mlekom. U dublju posudu usuti brasno, dodati razmuceno jgei kiselo mleko,
potom umeSati sodu bikarbonu, Secer, vanilin-Secer i ulje te umesiti mekSe testo.

Testo rastanjiti u veliki krug...

...te okruglom modlom (ili casom) vaditi krofne.



Krofne prziti na zagrejanom ulju dok ne porumene sa obe strane. Odlagati ih na kuhinjski papir kako bi se
ocedile od viska masnoce. Krofne preliti cokoladnom glazurom, servirati te posuziti.

Savet

Obraduijte svoje maliSane ovim predivnim krofnama. Brzo se pripremaju tako da, ukoliko vam dou nengjavljeni
gosti, dok popiju kafu, zamesite krofne, isprzite, prelijete Menaz glazurom i uzZivate. Prijatno!



