Paketic pogaca

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmekog brasnatip 400
20 gkvasca

1 kaSicicaSecera
1dimleka

180 mlkiselog mleka

100 gputera

300 gsira

ljge

1 kaSicica soli

50 gsusama

Priprema

U dubljoj posudi sediniti mlako mleko sizmrvljenim kvascem, kasicicom Secerai brasna. Dobro izmeSati, pa
prekriti suvom krpom i ostaviti da nadoe. U vanglicu sipati polovinu brasna, dodati malo soli i promeSati. Sipati
nadoSao kvasac i kiselo mleko, dodati puter, so i izmeSati. Postepeno dodavati preostalo brasno i rucno mesiti
dok testo ne pocne da se odvaja od zidova posude. UmeSeno testo prekriti suvom krpom i ostaviti da nadoe.
Nadod o testo istanjiti oklagijom, pa okruglom modlom izvaditi krugove od testa.

Nasvaki kolut testa naneti malo sira...

... papresaviti napola, a zatim joS jednom preklopiti da bi se dobila cetvrtina kruga. Naisti nacin oblikovati joS
paketica.



Nado3lu pogacu premazati umucenim jajetom i posuti susamom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne
porumeni.

Savet



