upavci sa jogurtom

1
#

Foa-hby G

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

1 caSaSecera

1 caSajogurta

1/2 caSeulja

1,5 caSa brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade

¢ 100 gcokoladne glazure
e 1dimlieka

¢ 100 gkokosovog brasna

Priprema

Jajaumutite sa Secerom. Dodajte jogurt, ulje i nakraju braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Sve promesgjte i
izlijte u nauljen pleh. Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni, dok blago ne porumeni ... mozete proveriti i
cackalicom dali je kolac pecen. Pecen kolac izvadite iz rerne i malo prohladite. Zato vreme, nalaganoj vatri
otopite cokoladu, pomesajte sa cokoladnom glazurom i mlekom da se smesa ujednaci, a zatim malo prohladite.

Kolac isecite na kocke i umocite sa svih strana u otopljenu cokoladu, a zatim u kokos takoe sa svih stranai
blago utapkajte da kokos dobro prione uz cokoladu. Umacite kocke dok ne potrosite sav materijal. Posluzite uz



Soljicu kafeili caj.

Savet



